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Il Bar Magenta: un secolo di vita milanese. 1907 - 2007


Il 13 aprile del 1907, mentre la città attraversa una grave crisi economica e nascono le prime officine che diventeranno poi l'Alfa Romeo; mentre le strade del centro erano ancora dominate da veicoli trainati da cavalli e le prime suffraggette suscitavano lo scandalo con le loro richieste di emancipazione femminile, apriva i battenti a Milano, a pochi passi da S.Ambrogio e dal Cenacolo Vinciano, un locale destinato a marcare un segno importante nella dei milanesi di tutte le età e le estrazioni sociali.


La felice posizione al crocevia tra alcune delle principali arterie del traffico urbano, la vicinanza alla sede dell'Università Cattolica, che si trasferisce lì a fianco nel 1932, ma soprattutto i suoi locali accoglienti e il classico stile "liberty" di inizio secolo, nella migliore tradizione dei caffè di asburgica memoria, uniti alla possibilità di farne un vero e proprio "spazio personale" in cui poter trascorrere il proprio tempo libero immersi nella lettura, nella conversazione, nella degustazione o solo semplicemente nell'osservazione dell'umanità varia che lo frequenta da sempre, hanno reso il Bar Magenta un'icona indelebile nel costume della città.


Più di ogni altro locale pubblico della città, il Magenta ha condiviso con Milano le vicende, tristi e gloriose, di un secolo segnato da due guerre, da rivoluzioni sociali, cambiamenti culturali radicali, mode e stili di vita diversi, crisi economiche e grandi impulsi di crescita e benessere: attraverso questi fenomeni storici Milano ha costruito la sua dimensione di città leader, di avanposto culturale, di laboratorio del cambiamento, di metropoli internazionale: una dimensione complessa a cui il locale di Largo Paolo d'Ancona ha assistito silenziosamente, contribuendo, all'interno delle sue mura, a formare le opinioni delle giovani generazioni, a sostenere il confronto democrativo, ad accrescere la coscienza civile dei cittadini.


Tra una birra e un cappuccino, tra un panino "speciale"  e un insalata, il Bar Magenta è quindi diventato nei decenni più intensi della storia di questa città un testimone "attivo ed interessato"  dell'evoluzione moderna e civile della nostra società.

Oltre mezzo milione di persone ogni anno entra da quella porta a vetri opachi e calpesta lo storico marchio del "Magenta" , immortalato nel pavimento di marmo del locale. Un fiume impressionante di persone, intelligenze, vite, esperienze, che trovano oggi, come in quel lontano 1907, ancora il piacere di trascorrere il proprio tempo libero, sempre più eroso dai ritmi frenetici assunti dai modelli di vita del XXI secolo, tra le stesse mura che hanno visto accogliere i nostri bisnonni


Il Magenta si appresta dunque ad entrare nel secondo secolo di vita con la stessa missione di sempre: offrire ai milanesi e agli amici di questa grande città, di tutte le razze, le età e le idee, un luogo memorabile per vivere le ore migliori della
APPUNTAMENTI MUSICALI

“PLAYIN’ AT THE CROSSROAD”
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The centenary Music Festival

Playin’ At The crossroad

“In quell’ angolo solito, storico crocevia al centro di una città di spiccata vocazione internazionale, stanno suonando (playin’) musica dal vivo ripercorrendo i diversi stili d’America dal Blues al Country al Rock”.

La musica proposta ripercorre queste caratteristiche. Esprime le solide radici e della tradizione americana rappresentandone le diverse evoluzioni e le tante strade percorse. Ha una spiccata vocazione internazionale, è autentica, di sostanza e capace di proporre qualcosa di nuovo, è suonata dal vivo in un luogo non deputato ad esibizioni live con orari e giorni diversi dal solito. E’ coinvolgente ed emozionante. 

A fianco dello storico Bar di cui celebriamo i 100 anni c’è lo storico negozio di dischi, specializzato nei “suoni dell’America”, due punti di riferimento per i ventenni di oggi e di quelli che lo erano 30 anni fa. 

Calendario appuntamenti musicali

Giovedì 22 novembre h.21.00 – The Deserters (California, USA)

Domenica 25 novembre h. 13.30 – Ashleigh Flynn (Kentucky, USA)

Domenica 2 dicembre h. 18.00 -  JC Cinel (Piacenza)

Giovedì13 dicembre h. 21.00 – The Rattles ( Milano)

Domenica 16 dicembre h. 13.30 Lithium Flowers (Fabio Roveroni e Sarah De Magisteri, Milano)

Venerdì 11 gennaio 2008 h. 21.30 – Rosenkranz (Torino)

Venerdì 18 gennaio h. 21.30 – Little Angel & The Bonecrashers (Varese)

Domenica 27 gennaio h. 13.30 – Mandolin’ Brothers (Pavia)




h. 18.00 -  Folk’s Vagon (Voghera)

Venerdì 8 febbraio h. 21.30 – No Rolling Black (Milano)

Venerdì 15 febbraio h. 21.30 – Awa Ly (Senegal/Francia)

Domenica 24 febbraio h. 18.00 – Max Meazza Band (Milano)

Domenica 2 marzo h. 13.30 – Steve Arvey with Ruben Minuto (Chicago, USA)

Venerdì 14 marzo h. 21.30 – Mr. Saturday Night Special (Milano)

CONVERSAZIONI

“MODI DI BERE”
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MODI DI BERE

Conversazioni per il centenario del Bar Magenta

Dieci incontri su dieci diversi modi di bere.

Gli incontri avranno luogo ogni lunedì alle ore 18.00 a partire dal 14 gennaio 2008 e fino al 12 marzo 2008. Ordine degli incontri da definire.

Bacco, Tabacco e Venere. Il bere nell’antichità

Relatore Eva Cantarella
La tradizione della vite. Produrre vino dal Duecento a oggi

Gaddo della Gherardesca
Birra e salsicce. Bere nel cinema

Paolo Mereghetti 
Design del bere. Disegnare bottiglie tra arte e marketing 

Pierluigi Cerri
La degustazione. L’arte dei sommelier

Nico Orengo
Chi beve birra campa 100 anni
Franco Re

Il bere contemporaneo
Valerio M. Visintin
L’assenzio: il bere proibito. Un viaggio alcolico tra i poeti maledetti

Giuseppe Scaraffia
I relatori

Eva Cantarella – docente dell’Università Statale di Milano

Pierluigi Cerri – architetto, designer 

Gaddo della Gherardesca –  produttore vinicolo 

Paolo Mereghetti – critico cinematografico del Corriere della Sera

Nico Orengo – scrittore, autore di Viole e liquirizia, sui sommelier 

Franco Re – fondatore dell’Università della Birra di Azzate (Va)

Giuseppe Scaraffia – ricercatore di Letteratura Francese

Valerio M. VisIntin – giornalista del Corriere della Sera

CULTURA DELLA BIRRA

“BIRRA@MAGENTA”

[image: image5.jpg]



Calendario Eventi di cultura della birra

centenario Bar Magenta – Milano

Il ciclo degli eventi si articolerà in dodici serate. Tutti gli appuntamenti avranno la durata di 2 ore circa indicativamente dalle 20.30 alle 22,30. Le serate avranno come tema principale dodici diversi argomenti che permetteranno di organizzare un primo percorso culturale nel vasto mondo della birra. 

Programma delle serate: “Birra@Magenta” 

 “I primi passi nel gustoso mondo della birra”

Lunedì 17/12/2007  Birra? No, Birre

· Serata di degustazione guidata in cui verranno esplicitate le macro differenze tra i vari tipi di birre classificate per tipo di fermentazione

· Degustazione guidata di almeno tre prodotti birrari in bottiglia (bassa ed alta fermentazione) 
Lunedì 14/01/08 Birre, che storie!

· Serata di degustazione guidata dove gli stili birrari parleranno di un passato millenario

· Degustazione guidata di almeno tre prodotti birrari in bottiglia (a fermentazione spontanea e a alta fermentazione)


Lunedì 21/01/08  In birreria “ Il diavolo e l’acqua santa”

· Serata di degustazione guidata dove verranno evidenziate le diversità tra le birre di immagine religiosa e di immagine satanica

· Degustazione guidata di almeno tre prodotti birrari in bottiglia (bassa ed alta fermentazione)
Lunedì 28/01/08 Non solo orzo 

· Serata di degustazione guidata basata su birre di frumento

· Degustazione guidata di almeno tre specialità birrarie in bottiglia (alta fermentazione ed eventualmente a fermentazione spontanea)



Lunedì 04/02/08 Mi sento tutta bionda 

· Serata di degustazione guidata dove verranno presentate birre chiare forti e leggere, amare e poco amare

· Degustazione guidata di almeno tre specialità birrarie in bottiglia (bassa fermentazione)


Lunedì 11/02/08 Il semaforo dell’Abbazia 

· Serata di degustazione guidata dove verranno esplicitate le differenze non solo cromatiche tra le birre d’Abbazia 

· Degustazione guidata di almeno tre specialità birrarie in bottiglia (alta fermentazione)

Lunedì 18/02/08 Birra, ma che cacio vuoi 

· Serata di assaggi gastronomico birrari in cui verranno analizzati gli abbinamenti tra birra e formaggi

· Degustazione guidata di almeno tre specialità birrarie in bottiglia (alta, bassa e fermentazione spontanea) in abbinamento a formaggi

Lunedì 03/03/08 Un grasso matrimonio d’amore 

· Serata di assaggi gastronomico birrari in cui verranno analizzati gli abbinamenti tra birra e salumi

· Degustazione guidata di almeno tre specialità birrarie in bottiglia (alta e bassa fermentazione) in abbinamento a salumi

Lunedì 10/03/08 La cucina di Gambrinus per terra e per mare 

· Cena birraria a base di ricette con birra e carne 

· Cena guidata ed assaggio di almeno tre specialità birrarie in bottiglia (alta, bassa e fermentazione spontanea) in abbinamento a cucina di carne con birra

Lunedì 17/03/08 La cucina di Gambrinus per terra e per mare 

· Cena birraria a base di ricette con birra e pesce 

· Cena guidata ed assaggio di almeno tre specialità birrarie in bottiglia (alta, bassa e fermentazione spontanea) in abbinamento a cucina di pesce con birra

Lunedì 31/03/08 Dietro la schiuma? Tanto 

· Serata di piccoli assaggi birrari e quiz a tema dove verranno esplicitati, gli aneddoti, le peculiarità e le differenze non solo cromatiche di una ampia gamma di birre

· Degustazione guidata di almeno cinque specialità birrarie in bottiglia (alta, bassa e fermentazione spontanea) e quiz birrari a tema

Lunedì 07/04/08 La birra del centenario 

· Serata di degustazione “alla cieca” (Blind Test) con piccoli assaggi birrari di una ampia gamma di birre

· Degustazione di almeno sette specialità birrarie in bottiglia (alta, bassa e fermentazione spontanea) ed elezione della birra del centenario del Bar Magenta

